
CANGREJO  
DE NIEVE



CANGREJO DE NIEVE DE NUEVA ESCOCIA. PURO.  
En Nova Scotia Seafood, la pesca del cangrejo de nieve se 
realiza con extremo cuidado para garantizar productos 
de la más alta calidad durante todo el año. El cangrejo 
de nieve se encuentra a gran distancia de la costa. Para 
poder capturarlo, al ser aguas profundas, los pescadores 
han de adentrarse hasta 250 millas mar adentro, en 
condiciones meteorológicas impredecibles. La industria de 
cangrejo de nieve de Nueva Escocia cumple con los más 
altos estándares internacionales de calidad, procesando 
el cangrejo en su entorno natural mediante tecnología 
de vanguardia para conservar su sabor, aspecto y valor 
nutricional. Esto permite ofrecer un producto tan fresco 
como si fuera recién capturado. 

TIPOS DE PRODUCTOS
El cangrejo de nieve se presenta, con continua 
calidad, en las siguientes formas y tamaños, tanto 
congelado como procesado: 

• Cangrejo de nieve vivo 
• Pechos o partes (clusters)
• Entero, cocido o crudo
• Carne
• Pinzas
• En otros productos gourmet

CANGREJO DE NIEVE 
CHIONOECETES OPILIO

El cangrejo de nieve se puede encontrar en las aguas frías y prístinas de la costa atlántica canadiense, 
cerca de Nueva Escocia. Este tipo de cangrejo, apreciado por su carne ligeramente dulce y sabrosa, se 

exporta a todo el mundo.

SOSTENIBLE Y EN SU ENTORNO NATURAL
El cangrejo de nieve de Nova Scotia Seafood están 
certificadas por el programa líder de certificación y 
etiquetado ecológico de pesca sostenible en su entorno 
natural del Marine Stewardship Council (MSC).   

nsseafood.com

45N 63W. ES FÁCIL DEJARSE CONQUISTAR POR UN LUGAR COMO NUEVA ESCOCIA DONDE EL AGUA 
ES FRESCA Y LIMPIA, Y LA GENTE ES CALIDA Y AMISTOSA. DURANTE GENERACIONES EL MAR HA SIDO 
NUESTRO SUSTENTO, Y COMO TAL, NOS SENTIMOS RESPONSABLES POR SU PRESERVACIÓN. ESTE 
COMPROMISO ESTA TEJIDO EN NUESTRA HISTORIA, NUESTRA CULTURA Y EN NUESTRO FUTURO. EN 
CADA BOCADO, PODRÁS APRECIAR EL SABOR DE NUESTROS VALORES, DE LA CALIDAD Y FRESCURA 

DEL ATLÁNTICO Y NOVA SCOTIA SEAFOOD: EL SABOR DE LA PUREZA.


